
                                                    

                       

                        Où ?   Au RDC du bâtiment hôtelier 

Prix du repas : 4€ -    à partir de 12 h 00   
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CAP PRODUCTION ET SERVICE EN
RESTAURATIONS

MARDI VENDREDI
1er DECEMBRE

Salades composées ou mini pizzas
Lasagnes végétariennes, lasagnes au

bœuf
Pommes au four aux fruits rouges /

Crème chocolat noisette
Laitages

5 DECEMBRE 8 DECEMBRE

Mini self fermé
Classe de terminale en stage

Salades composées ou Bouchées à la
reine aux quenelles

Blé/paupiette de dinde à la sauce
tomate ou poissons sauce beurre

citronné
verrine fromage blanc aux fruits et

spéculos
Laitages (Fromage ou yaourt)

Fruits

12 DECEMBRE 15 DECEMBRE

Mini self fermé
Classe de terminale en stage

Mini self fermé
Classe 1 CAP PSR en sortie scolaire

19 DECEMBRE 22 DECEMBRE
Repas de Noël

Coupe avocat crevettes pamplemousse
mousse de foie de canard pain d’épice

Poisson blanc sauce citron et riz
Bûche de Noël chocolat ou fruits exotiques

Laitages (Fromage ou yaourt)
Clémentines

Repas de Noël
Salade d'avocat et saumon fumé/ toast

au tarama
Gratin Dauphinois/ paupiette de dinde à

la sauce tomate ou poissons sauce
beurre citronné

Bûche de Noël au chocolat noisette et
pistache

Laitages (Fromage ou yaourt)
Fruits


