IFPSR MENUS

CAP PRODUCTION ET SERVICE EN , 3 avril ’
RESTAURATIONS Salades composées
Nuggets de poulet ou Nuggets
poisson

Potatoes maison ou frites
Cookies, Verrine fromage blanc aux
fruits et spéculos
Laitage

OuU ? Au RDC du batiment hotelier

21 avril 24 avril

Macédoine - thon -mayonnaise
/salade verte aux noix
Couscous boulettes de boeuf/
semoule
Laitages
Cocktail fruits au sirop/ cake

Salade de pate, salade de riz
Quiche lorraine, quiche chévre
épinard
Tarte aux pommes fagon crumble
Verrine a la fraise

28 avril

Salade verte tomate ceuf dur, salade
verte
Chipolata volaille ou merguez
Prix du repas au mini-self : 4€ - a partir de 12 h 00 Ratatouille et gratin de pates
Laitages
Fraises a la chantilly ou pana cotta
vanille-fruits rouges
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